Szkota Podstawowa nr 1
w Minsku Mazowieckim Zatacznik nr 2 do SIWZ
FORMULARZ CENOWY

na dostawe produktéw zywnosciowych do stotéwki szkolnej przy Szkole Podstawowej nr 1 w Minsku Mazowieckim

w okresie od 02 stycznia 2018r. do 31 grudnia 2018r.

Czesé IV - MIESO, WEDLINY | DROB

( CPV- 1500000-8)

llos¢
catoroczna Cena Kwota Cena 25
L.p Opis Jgdn. do jednostk. VAT VAT |jednostk. | Wartosé netto Wartos¢ Wartos¢ brutto
miary L % : VAT
realizacji w| netto jednostk.| brutto
2018r
1. |Antrykot -migso wolowe kg 200 - A -z . . .
/Swieze - nie mrozone/
Boczek surowy b/k
2 /migso Swieze - nie mrozone, kg 50 - i i i i
element wieprzowy,
pozbawiony kosci/
Boczek wedzony b/k
3. /parzony, bez doQatkow kg 25 -z -z -z -z -z
biatkowych, utleniaczy,
srodkéw chemicznych/
Filet z indyka surowy
4, /migso swieze - nie mrozone, kg 900 -z -z -z -zt -zt
wyselekcjonowane z piersi
indyka/
Filet z piersi kurczaka -
5. [Potowki /migso Swieze - nie kg 1500 - 4 - 7 - 7 - 4 - 4
mrozone, wyselekcjonowane z
piersi kurczaka/
6. |Karkowkablk kg 360 -z -z -z -z -z
/mieso Swieze - nie mrozone/




Kietbasa biata
/parzona, z miesa
wieprzowego, bez
konserwantow/

kg

120

zt

zt

zt

zt

zt

RIeIDasd POUWIWETSKa
/z migsa wieprzowego i

anklovainnn narzona i saindoana

kg

100

zt

zt

zt

zt

zt

Kietbasa szynkowa,
zawartos¢ miesa min. 76%,
zawartos¢ tluszczu nie wieksza
niz 10g na 100 g produktu

kg

35

zt

zt

zt

zt

zt

10.

Kietbasa zywiecka drobiowa,
wysokogatunkowa, zawartos$¢
ttuszczu nie wieksza niz 10g
na 100 g produktu

11.

kg

30

zt

zt

zt

zt

zt

RIeTDasd ZyWIeCKd
wieprzowa podsuszana,

unicealboanatiinleonain zaowvartad A

kg

25

zt

z

z

zt

z

12.

Kura rosotowa (nie mrozona)

kg

150

zt

zt

zt

zt

zt

13.

Kurczak caly surowy
/mieso Swieze - nie mrozone/

kg

700

zt

zt

zt

zt

zt

14.

topatka wieprzowa b/k
/mieso $wieze - nie mrozone,
element wieprzowy bez
Sciegien i tkanki tluszczowej,
pozbawiony kosci/

kg

1500

zt

zt

zt

zt

z




15.

Paréwki z szynki, zawartos¢
miesa min. 93%, bez
glutaminianu, bez fosforanu
sodu, hermetycznie pakowane,
Z wyraznym oznaczeniem
zawartosci procent miesa w
produkcie

kg

100

zt

zt

zt

zt

zt

16.

Piers$ drobiowa opiekana,
zawartos¢ miesa min 82%,
zawartos¢ tluszczu nie wieksz
niz 10g na 100 g produktu

kg

25

zt

zt

zt

zt

zt

17.

FOTEUWICa UTODTOWS,
zawartos¢ migsa min.

76%zawartos¢ ttuszczu nie
wieksza niz 10g na 100 g

nrachialsig

kg

25

zt

z

z

zt

zt

18.

Poledwica np. sopocka lub
robwnowazna,
wysokogatunkowa, zawarto$é
migsa min. 76%, zawarto$¢
ttuszczu nie wigksza niz 10g
na 100 g produktu

kg

45

zt

z

z

zt

zt

19.

Poledwiczki wieprzowe
/mieso $wieze - nie mrozone/

kg

600

zt

zt

zt

zt

zt

20.

Schab pieczony, zawartos¢
miesa min. 76%, zawartos¢
ttuszczu nie wigksza niz 10g
na 100 g produktu

kg

35

zt

zt

zt

zt

z

21.

Schab srodkowy b/k /mieso
Swieze - nie mrozone, element
wieprzowy pozbawiony kosci,
bez Sciegien i tkanki
ttuszczowej/

kg

1500

zt

zt

zt

zt

z




22.

Stonina bez skoéry

kg

40

zt

zt

zt

zt

zt

23.

Szponder - mieso wotowe
/mieso $wieze - nie mrozone/

kg

150

zt

zt

zt

zt

zt

24.

Szynka bez kosci "kulka"

kg

650

zt

zt

zt

zt

zt

25.

Szynka wieprzowa b/k
/mieso $wieze - nie mrozone,
element wieprzowy
pozbawiony kosci i tkanki
ttuszczowej,
wyselekcjonowany z udzca,
kulka/

kg

700

zt

zt

zt

zt

zt

26.

Szynka wieprzowa,
zawartos¢é miesa min. 76%
zawartos¢ ttuszczu nie wigksza
niz 10g na 100 g produktu

kg

45

zt

zt

zt

zt

zt

27.

Udka z kurczaka surowe
(udzik + pateczka)
/mieso Swieze - nie mrozone/

kg

1350

zt

zt

zt

zt

zt

28.

Udziec z kurczaka bez kosci
(bez grzbietu i pateczki

wytrybowany)

kg

240

zt

z

z

zt

zt

29.

Wotowe b/k

swieze - nie mrozone,
udziec bez Sciegien i tkanki
ttuszczowej/

/mieso

kg

720

zt

zt

zt

zt

zt

30.

Zeberka wieprzowe paski
/$wieze - nie mrozone, chude/

kg

450

zt

zt

zt

zt

z

Razem

zt

zt

zt




Wartos¢ brutto przedmiotu zamOwienia .............oiiiiii i zt
(SHOWNIE ZE: . e ) I
/podpis oferenta lub upowaznionego przedstawiciela/

[Uwaga: Zatacznik jest opatrzony w formuty. Nalezy wypetnié kolumne E oraz kolumne F. Pozostate kolumny zostang przeliczone automatycznie.




